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Primo Passo【シェアコンテナ】 利用申込書

年 　　月 　　日

フリガナ

住所

携帯電話番号

メールアドレス

銀行口座情報

利用希望日時

利用形態（料金表参照）

飲食店営業 （「別紙」にて詳細情報をご記入ください）

菓子製造業許可を利用する調理 （飲食店営業無し）

そうざい製造業許可を利用する調理 （飲食店営業無し）

料理の仕込み、試作

ポップアップストア （キッチン利用なし）

料理教室

プライベートパーティー （キッチン使用： 有 ・ 無 ）

イベント開催 （詳細：　　　　　　　　　　　　　）

その他 （詳細：　　　　　　　　　　　　　）

当日の入店人数 名　（営業の場合のお客様は除く）

入構車両台数 台　（営業の場合のお客様分は除く）

入構車両情報

（車種、ナンバー）

※複数名の場合※

入店者氏名

持ち込み機材

別紙：【飲食店営業の場合】

「食品衛生責任者」講習

受講の有無

提供メニュー

※各メニューに提供温度帯

分類を添えてください

①冷たい温度で提供

②加熱後温かいまま提供

③加熱後冷やして提供

④加熱後冷やし再加熱後提供

 有 ・ 無 （調理師免許等をお持ちの場合はお持ちの免許を記載ください）

氏名（利用者代表）

※団体の場合は団体名も記載

〒

   ＊ブルダウンから選択してください＊

　　　　　　銀行　　　　  　 支店　 普通・当座　 No.　

　　　  年 　　月 　　日（　　）　 　 　時～  　 　時［　  　　時間］

利用目的

（該当するものに〇）
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アレルギー食材

使用の有無

利用者の屋号、店舗名

（必須）

店舗カテゴリー

例：和食、イタリアン、カフェ等

（必須）

利用者、営業内容の

紹介文

（必須）

おすすめメニュー

（必須）

利用者のSNS、

WEBサイトURLなど

（あれば、複数可）

メールアドレス（任意）

電話番号（任意）

その他、コメントなど

掲載したい内容があれば

（任意）

※管理者ホームページに営業内容を掲載するための写真素材の提供にご協力ください

以  上   

https://primopasso-ueda.com/

これ以降は、以下の管理者ホームページで紹介するための情報です

 えび ・ カシューナッツ ・ かに ・ くるみ ・ 小麦 ・

 そば ・   卵  ・  乳(牛乳)  ・   落花生(ピーナッツ)  ・

特定原材料に準ずる20品目のうち該当するもの

(　　　　　　　　　　　　　　　　　　　)

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_sanitation/allergy/
https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_sanitation/allergy/
https://primopasso-ueda.com/
https://primopasso-ueda.com/
https://primopasso-ueda.com/

